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КЛАССИЧЕСКАЯ СХЕМА РАЗРУБА СВИНОЙ ТУШИ 
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РЕБРА МАЛЫЕ РАГУ НА ХРЯЩАХ ПОДБЕДЕРОК ЗАДНЯЯ НОЖКА 


СВИНИНА победный очру6 


1ед Вопейе5; 1е9 Нидзвайк 


`Окорок Нога РОВК Рулька 











Тот Вопе-т Тот Сие; 
| Корейка на кости (Рогк Спорз) 
Тепецот Котлеты свиные 











Вырезка 






‘СоНаг Вопе[ез$ 
Шея бескостная 









Грудинка 





5ноШЧег Вопе!ез5 
Лопатка бескостная 


5ноШег 5диаге Си 
Лопаточно-шейный 
отруб 







Буе о Тот 
Ребра Корейка бескостная 


ЗпошЧег 
Лопатка на кости 


* Пропорциональность размеров отрубов не соблюдена 





Разделка СВИНОЙ туши 





1 Лопатка 6 Вырезка 
2 Шейка 7; Шпик 

з Ребра 3 Окорок 
4 Спинка 9 Голяшка 


5 Брюшина 10 Ножки 








а — немецкая; 6 — американская; 





в =— английская; г—мМмосковская 


